Tytut gtéwny nagtéwka
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AP nazwa KDS Profi Line 2610 noz

I e d t: KDS )

2610.TM néz Profi Line masarski firmy KDS lg)egl%ﬁélny ostrze 260 mm, dlugos¢ catkowita 390 mm, waga 159 g
Noze PROFI LINE zostaly zaprojektowane i przetest(ivwmod katem wymagajacych zastosowan

. S . -cena: (Y900 71 o
przemystowych i spelniaja dzisiejsze wysokie wymagania higieniczne. Sa zatem odpowiednie dla
profesjonalistow, ale moga by¢ rowniez stosowane w kuchniach zwyktych gospodarstw domowych. Ich ostrza
wykonane sg z wysokiej jakosci stali nierdzewnej N6MoV z dodatkiem molibdenu i wanadu, co wydtuza
zywotno$¢ ostrza i pozwala na wyzsza twardos¢ (54-56 HRc). Nowoczesne ergonomiczne uchwyty zmniejszaja
obciazenie przy zachowaniu maksymalnego bezpieczenistwa. Noze mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
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